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Gastronomie sur Seine

29 mai 2009

La deixigrme &dition du festival Gastronormy by the Seine <2 tiendra |8 juin & Paris autowr du thérme *food
pairing”, Ce concept culinaire consistant 4 associer différents éléments en fonction de leurs propriétés
mioléculaives est développé en Belgigus par le chef Sang Hoon Degeimbre, du restaurant LA du Temps,
Selan ses partisans, "l ne s'agit pas de cuisine moléculaire mais d'une analyse plus scientifigue des produits
permettant aux chefs de développer leur créativitg et d'offrir des associations de golits innovantes”,

Ui colloque sera aussi consacré 3 la "nutrition santa”;

Diutre Sang Hoon Degeimbre, des chefs, parmi lesguels Michel Roth, du Bitz- a Paris, et Jacgues Pourcel, du
Jardin des Sens & Montpelier, mettront en application les principes des collogues polr les participants,



