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E AGENDA

..GASTRONOMY BY THE SEINE PARIS 2009. Lundi 8 juin 2009

Gastronomy by the Seine est un événement incontournable
pour tous les acteurs de |a grande cuisine. Dans une
ambiance agréable et détendue, les leaders mondigux du
mande de la gastronomie partagent leur savoir-faire
culinaire, échangent des idées neuves et créent de
nouvelles relations, tout en profitant d'une expérience
unique dans la capitale francaise.

Le deuxieéme =sommet annuel de Paris pour le monde
culinaire international aura lieu lundi 8 juin 2009, sur les

Gastronomy :
i wachts en bord de Seine.
by the Seine Gastronemy Events accueillera des chefs comptant parmi

Paris 2009 les plus grands noms de la gastronomie mondiale et des
Secand Sommet intervenants de renoms et spécialistes dans leurs
Culinaire Annuel | domaines. . _ _

de Paris Dans un cadre élégant sur la Seine, symposium =ur le Food

Pairing & Mutrition Santé, démonstrations de cuisine,
produits innowvants et de gqualté, rencontres signeront cette mamifestation a
laguelle Jacgues Pourcel participera.

Les chefs et intervenants

Lea Linster, 1 étoile, Restaurant Léa Linster et Bocuse d'0r 15383, Luxembourg
Sang-Hoon Degeimbre, 2 stoiles, L'Air du Temps, Bruxellas

Guillaume Gomez, MOF ot Chef des Cuisines du Palais de 'Elysée

Jean-Paul Jeunet, 2 &toiles, Restaurant 1.-F. Jeunet, Arbois

Yves Mattagne, 2 &toiles, Sea Grill, Bruxellas

Jacques Pourcel, 2 atoiles, Le Jardin des Sens, Montpellier

Michel Roth, 2 étoiles, Hatel Ritz, Paris

Damian Sansonetti, 2 étoiles, Bar Boulud, New York

wwawngastronomyfestivals.cam
Contact @ olivier@gastronomyfastivals.com



