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De que se Irmto: Be parmite la
enfreda de adlo 350 parficipantes,
principaiments lderea mundisles

gue COMparien sU expenencia,

ideas y hacen negocios. Eale es

uno de los pocos eventos de alio
nived que promueve la innovacian, ef
conocmiento y las relaciones con las
comunidades culnanas del mundo
en Parla. También ienen uger en
Asia Europa y Estados Linidos.

Las aclividades:

¢ Apdlisss moleculer de sebores: B
encesniro de la cenca y B8 iredcion
La semion de la mafiana la diigio Ber-
nard Lahowsae, preasidente de Flemish
Primitives y precursor en &l ambito
miecular de ls exploracidn de asbores.
Le discusidn estuvo scompefiada de
demoatreciones realzades por cinco
maembros de I8 nueve generaciin de
chefs belgas. Los eacriiores y oriticos
culinarice amencanos Karen Page y An-
drew Domenburg le disron un aspects
més socioldgico, con la presentacidn
de su obra The Flavor Bible (La biblia
del asbor), lsureada en el James Beerd
Awerds Socisty 2008,

* |8 nuincikn sehdabis: H objelvo
ere efectuar un anafms de e nuircion
saludable en les recetas, scompaniado
de demoeraciones de los chefs Léa
Linster, del restaurente Léa Linster, la
onaca miuger que hests hoy ha genado
&l premic Bocuse die oro, y Michasl

L= proscmiacite del Born Thi Faver Sbis i fodo on doic. Lo coecinso Ricianon BN DREsETISCionGs an binoimio.
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