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Gastronomie sur Seine La deuxiéme edition du festival Gastronomy by the Seine se
tiendra le € juin & Faris autour du théme "food pairing”. Ce concept culinaire
consistant & associer différents Eléments en fonction de leurs proprigtés meléculaires
est développe en Belgique par le chef Sang Hoon Degeimbre, du restaurant L'Air du
Temps. Selon ses partisans, "il ne s'agit pas de cuisine moléculaire mais d'une
analyse plus scientifigue des produits permettant aux chefs de développer leur
creativite et d'offrir des associations de goidts innovantes". Un collogue sera aussi
consacré a la "nutrition santé”. Cutre Sang Hoon Degeimbre, des chefs, parmi
lesquels Michel Roth, du Ritz a Paris, et Jacqgues Pourcel, du lardin des Sens a
Mantpellier, mettront en application les principes des colloques pour les participants.
Ren=eignements et inscriptions : www.gastrenomyfestivals.com)



